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SLVJ Ibiza ubicado Hotel NH

Collection, -ofre: entorno excepcional

~ para la ‘celebracion de cualquier tipo de
- evento en la isla.
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Gaslronomia

Descubre el lado salvaje de la gastronoﬁ’n’a japonesa.

or la fusion de sabores y técnicas tradicionales japonesas
con un toque contemporaneo.

- g
o 4N




MENU SHIK A R -

Glazed and Spicy Edamame

Edamames glaseados en salsa sakura, hilos de chile y katsuobushi.

Dinamita Roll
Relleno de cangrejo y envuelto en hoja de soya, acompanado de mantequilla trufada.

Spicv Salmon Roll
Relleno de salmdn, cebollino, spicy mayo y aguacate, con topping de salmon, wonton
crispy y aderezo de maracuya y anguila.

Kampachi Tiradito

Laminas de kampachi sobre cama de leche de tigre de aji amarillo y aceite verde,
acompanadas de laminas de pomelo, polvo de miso, polvo de gochujang y polvo
de nori, con topping de microcilantro y aji serrano.

TruffledMushrooms Dumplings
Hongos maitake, demi-glace de res, crema trufada.

Wok Veggie I'ried Rice

Arroz al wok con maiz, coliflor, cebollino y repollo rojo encurtido.

Grilled and Glazed Lamb Shank

Cordero glaseado con salsa teriyaki, wonton crispy y acompahado de coles de
bruselas en salsa kimchee.

Ichigo & Cream

Crema de chocolate blanco, crujiente de chocolate y café, acompanado de frutos
rojos.

Bodega

MARQUES DE CACERES, D.O. RUEDA
LA VIEILLE FERME ROSE, A.O.C. LUBERON
VALDUBON TEMPRANILLO, D.O. RIBERA DEL DUERO

120 C

IVA INCLUIDO. PRECIO POR PERSONA

* BEBIDA INCLUIDA DURANTE EL SERVICIO DE COMIDA (CERVEZA, BODEGA, REFRESCOS Y AGUA))
* MENU DISPONIBLE A PARTIR DE 12 COMENSALES




MENUZO

Glazed and Spicy Edamame

Edamames glaseados en salsa sakura, hilos de chile y katsuobushi.

Dinamita Roll
Relleno de cangrejo y envuelto en hoja de soya, acompanado de mantequilla
trufada.

Sampler de Sashimis
King salmon, Akami, Hamachi.

Spicy Tuna Roll
Relleno de atun, wonton crispy, cebollino, spicy mayo, con topping de aguacate y
base de tofu-feta.

King Salmon Tiradito
Tiradito de salmon, polvo de gochujang, miso, vinagre de yuzu y micro shiso.

Truffled Mushrooms Dumplings

Hongos maitake, demi-glace de res, crema trufada

Arroz conPato al Wok
Arroz frito salteado al wok con setas, vegetales de temporada y pato asado.

Solomillo de Res
Solomillo glaseado de holandesa de yuzu con setas a la robata.

Yuzu & YuzuPie

Crema y sorbete de yuzu sobre bizcocho, crocante de pistacho y merengues secos.

Bodega

MARQUES DE CACERES, D.O. RUEDA
LA VIEILLE FERME ROSE, A.O.C. LUBERON
VALDUBON TEMPRANILLO, D.O. RIBERA DEL DUERO

115 €

IVA INCLUIDO. PRECIO POR PERSONA

* BEBIDA INCLUIDA DURANTE EL SERVICIO DE COMIDA (CERVEZA, BODEGA, REFRESCOS Y AGUA))
* MENU DISPONIBLE A PARTIR DE 12 COMENSALES

SLVJ GROUP
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MENUTORA

Glazed and Spicy Edamame

Edamames glaseados en salsa sakura, hilos de chile y katsuobushi.

Dinamita Roll
Relleno de cangrejo y envuelto en hoja de soya, acompanado de mantequilla trufada.

Sampler de Sashimis
King salmon, Akami, Hamachi.

Caviar Tuna Tiradilo
Tartar de tomate, kizami wasabi, caviar y AOVE.

Truffled Mushrooms Dumplings
Hongos maitake, demi-glace de res, crema trufada.

Crudo de Vieiras
Vieras con mermelada de piel de naranjas y garlic ponzu, aceite de sésamo, sal negra

y terminado con kaiso salad.

Brocheta de Pulpo
Brocheta de pulpo glaseada con mantequilla de shiso y topping de microcilantro y aceite de oliva.

Wagvu AS

Wagyu japonés a la robata.

Patatas Triple Coccion
Confitadas por dentro, crocantes por fuera.

Coconut Tres Leches
Tres leches, coco caramelizado, crema chantilli, naranja y helado de coco.

Bodega

AZPILICUETA COLECCION PRIVADA BLANCO, D.O. RIOJA
STUDIO BY MIRAVAL, PROVENZA - ALPES - COSTA AZUL
KOONUNGA HILL SHIRAZ CABERNET - PENFOLDS, AUSTRALIA DEL SUR

160C

IVA INCLUIDO. PRECIO POR PERSONA

* BEBIDA INCLUIDA DURANTE EL SERVICIO DE COMIDA (CERVEZA, BODEGA, REFRESCOS Y AGUA)
* MENU DISPONIBLE A PARTIR DE 12 COMENSALES




MENU COCTEL.

MENUINU

Wakame Kuyv Kuyv Salad

Mango maduro, mango verde, rabano rojo, pepino.

Spicy TunaRoll

Relleno de atun, wonton crispy, cebollino, spicy mayo, con topping de aguacate y
base de tofu-feta.

Dinamita Roll
Relleno de cangrejo y envuelto en hoja de soya, acompafnado de mantequilla trufada.

Salmon Crispy Rice
King salmon, spicy mayo, ikura y cilantro.

Brocheta de Langostino Tempura
Brocheta de langostino crocante acompanado de salsa mayo chipotle.

Truflfled Mushrooms Dumplings
Hongos maitake, demi-glace de res, crema trufada.

Pulpo
Dado de pulpo sobre parmentier shiso.

Brochetas de Pollo en Salsa Miso
En salsa de miso blanco con topping de cebollino.

Wok Veggie I'ried Rice

Arroz al wok con maiz, coliflor, cebollino y repollo rojo encurtido.

Ichigo & Cream

Crema de chocolate blanco, crujiente de chocolate y café acompanado de frutos rojos.

Bodega

MARQUES DE CACERES,, D.O. RUEDA
LA VIEILLE FERME ROSE, A.O.C. LUBERON
VALDUBON TEMPRANILLO, D.O. RIBERA DEL DUERO

120€

IVA INCLUIDO. PRECIO POR PERSONA

* BEBIDA INCLUIDA DURANTE EL SERVICIO DE COCTEL (CERVEZA, BODEGA, REFRESCOS Y AGUA))
* MENU DISPONIBLE A PARTIR DE 30 COMENSALES

SLVJ GROUP




MENU COCTEL.

MENU KAMFE

Wakame Kuv Kuy Salad

Mango maduro, mango verde, rabano rojo, pepino.

Zamburina
A la robata con mantequilla de shiso sobre cama de bisquet y topping de itogaki.

Spicy SalmonRoll
Relleno de salmon, cebollino, spicy mayo y aguacate, con topping de salmon, wonton
crispy y aderezo de maracuya y anguila.

WagvuRoll

Relleno de acelga roja salteada, aguacate y esparragos con topping de tartar de
wagyu A5 y salsa de chily.

Dinamita Roll
Relleno de cangrejo y envuelto en hoja de soya, acompanado de mantequilla trufada.

Rock Shrimp Tempura

Langostinos tempurizados con wasabi, kale frito y cebollino.

Truffled Mushrooms Dumplings
Hongos maitake, demi-glace de res, crema trufada.

Tuna Crispyv Rice

Atun, spicy mayo, huevas de tobiko negro y cilantro.

Brioche de SecretoIbérico

Brioche de secreto ibérico marinado en salsa teriyaki, hoja de shisho verde y topping de
wonton crispy.

BrochetasdeRes
Ternera acompanados de salsa teriyaki.

Arroz conPato al Wok

Arroz frito salteado al wok con setas, vegetales de temporada y pato asado.

Coconul TresLeches
Tres leches, coco caramelizado, crema chantilliy lima.

Bodega

AZPILICUETA COLECCION PRIVADA BLANCO, D.O. RIOJA

STUDIO BY MIRAVAL, PROVENZA - ALPES - COSTA AZUL

KOONUNGA HILL SHIRAZ CABERNET - PENFOLDS, AUSTRALIA DEL SUR

115€

IVA INCLUIDO. PRECIO POR PERSONA

* BEBIDA INCLUIDA DURANTE EL SERVICIO DE COCTEL (CERVEZA, BODEGA, REFRESCOS Y AGUA)
* MENU DISPONIBLE A PARTIR DE 30 COMENSALES

SLVJ GROUP
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UPGRADE BODEGA

MEJORA LA BODEGA INCLUIDA EN EL MENU

RIESLING GRAND CRURANGEN - DOMINIOJULIEN SCHAAL
ALSACIA

L' EXCELLENCE - CHATEAU SAINT-MAUR - CRUE CLASSE
PROVENZA - ALPES - COSTA AZUL

VALDUERO UNA CEPA
D.O. RIBERA DEL DUERO

30€

IVA INCLUIDO. PRECIO POR PERSONA

* ESTE SUPLEMENTO SE ANADIRA AL COSTE DEL MENU ELEGIDO
**INCLUYE SERVICIO DE CERVEZA, REFRESCOS Y AGUA




SLVJ GROUP

OPENBAR
STANDARD PREMIUM

BOMBAY SAPPHIRE - LARIOS 12 GINMARE - ROKUGIN - G 'VINE
Gin Gin
SANTA TERESA GRAN RESERVA - BRUGALEXTRA VIEJO BACARDIS8 ANOS - BRUGAL 1888
Rum Rum
J.W RED LABEL - WHITE LABEL - JACK DANIEL'S JWBLACK LABEL -DEWAR S12- TOKISUNTORY
Whisky Whisky
ABSOLUT GRLEY GOOSE
Vodka Vodka
45.,00€ - 145,00¢€ 63.00€ - 63.00¢€C
40,00€ - 38.50€ 58.00€ - 356.50¢€

TICKETS COPA

En caso contratar tickets de copas canjeables en barra, estos solo seran validos en el evento y no se reembolsara el importe
de los no consumidos.

e Ticket de copa de marcas Standard: 16€/ud
e Ticket de copa de marcas Premium: 22€/ud

Precios con IVA incluido.




WELCOME DRINK e —

Precio por persona

COPADECAVA DEBIENVENIDA
12,00€

COPADE CHAMPAGNEDEBIENVENIDA
20,00¢€

BARRALIBRESOI'T
18.00 € 30miNnuTOS

BARRALIBRESOFT
25.00C 1Hora

COCTELPERSONALIZADO
19.00€

TORRE CHAMPAGNE

Precios sujetos a variacion por numero de personas

TORREDE CHAMPAGNE - 100 COPAS
2.700€

TORREDECAVA 100 COPAS
1.700€

Precios con IVA incluido.




SLVJ GROUP
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f™ Aforo sentados: 95 pax '-

# Aforo coctel: 150 pax '
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Consultar consumos minimos para la exclusividad del espacio.
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¥ ZonaRhino

f™Aforo sentados: 40 pax

 Aforo céctel: Solo disponible con
exclusividad del restaurante o terraza

Consultar consumos minimos para la exclusividad del espacio.




~ SLV3 GROUP

Zonallippo

™ Aforo sentados: 35 pax

[ ] S~ o o
Aforo coéctel: Solo disponible con
exclusividad del restaurante o terraza

Consultar consumos minimos para la exclusividad del espacio.




Restaurante complelo
conterraza

f™Aforo sentados: 170 pax
ﬁAforo coctel: 250 pax

Consultar tarifa de buy-out




f™Aforo sentados: Hasta 20 pax

ﬁAforo céctel: Hasta 70 pax

Para usar estas terrazas es neceserio reservar las habitaciones.
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SLVJ GROUP

Condiciones de contratacion

Para la reserva del espacio se abonarad el 50% del total del evento.
1 semana antes del evento se cerrard el nUmero definitivo de asistentes, del cual se podra subir, bajo consulta y aprobacidon por

parte del restaurante, pero no bajar.
El pago del 50% pendiente, se realizara con el cierre definitivo de asistentes, 1 semana antes del evento.

1 semana antes del evento, se comunicardn los menus de alergias/intolerancias, de no ser asi, se servird el menud contratado y si

es necesario pedir platos adicionales se cobraran como un extra al precio que refleje la carta.
El evento no se llevard a cabo si no se ha recibido en cuenta el 100% del importe del mismo antes de comenzar.

Condiciones de cancelacion

e Si el evento se cancela con 45 dias o mas de antelacion no tendra coste.
e Sise cancela con menos de 45 dias de antelacidon tendra un coste del 50% de la reserva depositada.
e Sise cancela con menos de 30 dias de antelacion tendra un coste del 100% de la reserva depositada.
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